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     L̓etichetta di questa bottiglia nasce dal tatuaggio 
  che le 3 sorelle, Giorgia Alice e Olivia hanno in             
comune, non a caso la “e” finale viene simulata da un 3 
rovesciato.

    85% Sangiovese, 15% Merlot. Uve provenienti dalle
   nostre vigne di Terricciola, giacenti su terreni argil
  losi con residui fossili marini e caratterizzate da una
 densità d̓impianto di 9000 ceppi/Ha. Vinificato e conse-
cutivamente affinato per sei mesi in cemento.

    Di colore rosso granato vivace, al naso esprime 
   tutta la sua freschezza con note di ciliegia e frutti
  di bosco, regalando anche sentori speziati e balsa
 mici. Equilibrato e coinvolgente al palato. 
Eternamente, amore al primo sorso.
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L̓ultima novità in casa L̓Agona è lo spumante Metodo 
Classico, dosaggio zero, a base di Pinot Nero. 

Si presenta in tre diverse annate: 2005, 2006 
e 2008 per un totale di rispettivamente 180, 168 
e 144 mesi sui lieviti.

Sboccato il 14 Luglio 2021 è adesso pronto ad essere 
degustato nel pieno del suoi profumi e del suo elegante 
perlage 










